Technikum Nr 2 w Zespole Szkét Ekonomicznych im. Stefana Zeromskiego w Legnicy

SZTUKA PARZENIA KAWY, CZYLI KURS BARISTYCZNY W
NASZE) SZKOLE

W dniach 4 - 7 kwietnia 2024 r. w naszej szkole odbyt sie KURS BARISTYCZNY oraz LATTE ART.

Na przestrzeni ostatnich lat zauwazy¢ mozna znaczacy wzrost kultury picia kawy. Zjawisku temu towarzyszy wzrost jej
konsumpcji. Profesjonalnie przeszkolony barista to wcigz w Polsce rzadkos¢. Realizacja tego kursu w szkole wynikata z
potrzeby i checi podnoszenia kwalifikacji i umiejetnosci zawodowych przez naszych ucznidw. Udziat w nim wzieto 18
chetnych 0séb z Zespotu Szkét Ekonomicznych im. Stefana Zeromskiego w Legnicy. Realizowany byt przez
RestArtAcademy Akademie Sztuki Restauracyjnej, firme realizujacg profesjonalne kursy i szkolenia dla branzy
gastronomiczno-hotelarskiej. Jakos¢ jej ustug potwierdzona jest m.in.: Znakiem Jakosci Matopolskich Standardéw Edukacyjno
- Szkoleniowych w zakresie ustug szkoleniowo - doradczych dla branzy HoReCa.

Podczas kursu prowadzonego przez doswiadczonego bariste Pana Marcina Wtodarczyka, uczestnicy kursu poznali:
podstawy teoretyczne dotyczace kawy jako rosliny, jako ziarna, metody przyrzadzania kawy, zasady
serwowania jej. Ponadto odbywaty sie zajecia praktyczne obejmujace: ustawianie mtynka, czyszczenie ekspresu,
prawidtowe metody dozowania i ubijania kawy, zasady przyrzadzania espresso classico, ristretto, lungo, doppio, Americano,
metody przyrzadzania kawy mlecznej: classic cappucino, cafe latte i cafe latte macchiato, espresso macchiato. Poznano
réwniez kawy deserowe, z czekolada, z alkoholem: espresso affogato, espresso con panna, kawa po wiedensku, mokka
i mochaccino, Irish coffee. Mtodziez uczyta sie réwniez Latte art, czyli sztuki wykonywania rysunkéw i wzoréw z mleka
lanych z reki, rysowanych sosem

i szpikulcem na powierzchni kawy.

Po ukonczeniu kursu i zdaniu egzaminu kohcowego uczestnicy otrzymali dwa certyfikaty potwierdzajgce udziat w kursie
baristycznym w jezyku polskim i angielskim. Gratulujemy uczestnikom uzyskania dodatkowych kwalifikacji, ktére na pewno
przydadzg sie w przysztej pracy zawodowej! Zyczymy sukceséw! By¢ moze wsrdd nich jest przyszty Mistrz baristéw?
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